BAUER

WEINE

VERWURZELT SEIT 1721 7 WEINC it1721

Sorte, Verschnitt 100% Blaufrankisch

Herkunft und Ried Gerichtsberg

Boden Lossboden mit tonigem Tschernosem

Alter der Reben 25 - 35 Jahre

Weinbau Aufgrund des hohen Alters der Reben sanfter Rebschnitt im

Winter, nach Austrieb friihzeitiges entfernen der Wasserschosse
und Beiaugen; im Spatsommer Entfernung der Geiztriebe;
Traubenreduktion auf eine Traube/Trieb und max. sechs
Trauben/Stock; starke Entblatterung der Traubenzone zur
Durchliftung

Erntezeit extrem zeitige Ernte

Garung kiihle Lese in den Morgenstunden, einmaischen, 20% Saftentzug
1. kiihles Traubenmaterial braucht nach Hefezugabe 4-5 Tage bis
Vollgarung, 2. Hauptgarung 4-5 Tage, zweimal taglich i
uberfluten, eine Délestage in der Mitte der Garung; 3. 5 Tage BLﬁFGﬁfﬁ“‘i{SCH
maximale Extraktion auf der Maische ohne Uberflutung

WeNu NorBERT BAUER

Ausbau BSA findet simultan wahrend Garung statt, nach Pressung 4-5
Tage absetzen, danach Trennung von grober Hefe und ins groRRe
Holzfass, nach 1-2 Monaten Schwefelzugabe und fiir weiter 18
Monate im Barrique

Alkohol 13,5 % Vol.
Saure 4,9 g/l
Restzucker 3,5 g/l
Prifnummer N19241/22

Optimale Trinkreife 2023 bis 2030
Speisenempfehlung Gegrilltes Fleisch und Ente, Schmorgerichte, deftige Jause

Temperatur wir empfehlen 18 - 20 Grad C fiir eine optimalen Ausdruck der
feinen Fruchtaromen
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